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MENDOZA, 23 de junio de 2004.-

VISTO el Tramite Interno N° 311-000249-2002-7, y

CONSIDERANDO:

Que mediante las citadas actuaciones se solicita la autorizacion del
uso de manoproteinas como practica enoldgica.

Que las manoproteinas se originan en la autdlisis de las levaduras, por
lo que se encuentran naturalmente en los vinos.

Que la adicién de dicho producto mejora la estabilidad proteica, lo que
se traduce en una disminucién importante en las cantidades de bentonita
necesaria en la estabilizacion del vino.

Que asimismo producen estabilidad tartarica, lo que evita que los vinos
deban ser tratados por el frio a fin de lograr la cristalizacién y precipitacién de las
sales tartaricas.

Que la ORGANIZACION INTERNACIONAL DE LA VINA Y EL VINO
(O.1.V.) acepta como practica enoldgica el tratamiento de vinos blancos con
manoproteinas.

Que Subgerencia de Asuntos Juridicos ha tomado la intervencion que

le compete.

Por ello, y en uso de las facultades conferidas por las Leyes Nros.

14.878, 24.566 y 25.163 y los Decretos Nros. 1.279/03 y 1.280/03,
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EL PRESIDENTE DEL
INSTITUTO NACIONAL DE VITIVINICULTURA
RESUELVE:

1°.- Autorizase como practica enologica licita el uso de manoproteinas en vinos

blancos.

2°.- Las manoproteinas deben responder a las especificaciones generales fijadas

porla O.l.V.

3°.- Registrese, comuniquese, publiquese, dese a la Direccidon Nacional del

Registro Oficial para su publicaciéon y cumplido, archivese.

RESOLUCION N° C. 24

PRESIDENTE
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